
 

Entrées

Fines tranches de céleri marinée à l’aneth, crème de chou fleur et praliné cacahuète - 
13

Maquereau de Bretagne, bouillon de coques, légumes de saison et confiture de citron

- 14

Oeuf parfait, pomme paille, champignons, jus de viande et condiment anchois  – 15

Plats

Polenta au parmesan frite, légumes de saison glacés, jus de betterave et crème de 

parmesan – 22

Lieu noir Breton, topinambour, épinards et fumet d’arêtes de poissons au câpres – 

25

Onglet de bœuf Normand servi saignant, pomme darphin, champignons de Paris, jus 

réduit et huile de ciboulette – 28

Pièces entières (minimum 1kg, uniquement le soir)

Côte de bœuf normande - 10/100g

Tomahawk de bœuf normand – 9/100g

 

Pré-desserts

Sorbet aux herbes et Chartreuse – 7

Fromage: 3 fromages, salade et condiment poire – 12

Crème de Brillat Savarin - 9

Desserts

Mousse au chocolat – 10

Comme un baba aux agrumes et crème montée au thym - 12

Flocon à la clémentine – 12

Signalez-nous vos allergies et intolérances alimentaires Prix TTC et service compris


